'KONDITOREI
" AKADEMIE

Themen-Vorschlage ,Rund ums Kochen*
fur Dein Event

,0u hast die Moglichkeit einzelne Gerichte oder auch
ein ganzes Ment zu kochen. Letzteres kannst du frei zusammenstellen oder auch

1 u

eines unserer Themenments auswahlen, wie z.B. ,asiatisch’, oder ,italienisch’

Themen-Ments:

Italienisch
(als 3-Gange Menii, optional 4 Gange)
Mexikanisch
(3-Gange Menii)
Asiatisch
(3-Gange Menii)

Einzelne Gerichte:




Vorspeisen

- Salat gemischt mit Dressing nach Wahl (z.B. Essig Ol, Joghurt etc.)

- Caesar Salat (Romana Salat, Caesar Dressing, Hiihnchenbrust, Croutons)

- Hokkaidokiirbis-Suppe mit Balsamico und gebackenen Brotscheiben

- Parmesancremesuppe mit gebratenem Hahnchenspiefl

- Sommerrollen mit gemischtem Gemise

Auf Wunsch konnten wir hier noch weiteres anbieten.

Hauptgerichte:

- Selbstgemachte Pasta “Tagliatelle* (Bandnudeln)

Sortenauswahl: Spinat-Kase-Sofle, Schinken-Sahne-Sofle, Lachs-Sahne-Sofle, Bolognese,
TomatensofBe mit oder ohne Basilikum, asiatisch siiB-sauer-Sofie oder asiatisch mit Erdnusssofe.
- Selbstgemachte Pasta “Ravioli“ (gefiillte Nudeln)

Sortenauswahl: Z.B. Spinat-Feta oder Rote-Beete, jeweils in Butter oder Tomaten-Sof3e mariniert.
- Thai-Curry (Sorte nach Wahl) mit Gemiise und Héhnchen, dazu Reis als Beilage.
Sortenauswahl: Kokos-Curry, Erdnuss-Curry, Erdnuss-Curry sii3-sauer.

(Wahlweise scharf oder mild méglich. Wahlweise auch vegetarisch moglich.)

- Schupfnudel-Pfanne, mit frischen Pilzen und Rahm

- Sushi (Sorten nach Wahl)

- Chili Con Carne, dazu Reis oder Wei3brot als Beilage
(Das Brot hierfiir kann auf Wunsch auch selbst hergestellt werden.)

Auf Wunsch konnten wir hier noch weiteres anbieten.

Nachspeisen:

- Warmer Schokoladenkuchen

- Kaiserschmarrn

- Panna Cotta

- Cannoli Siciliani

- Creme Brilée

- Flambierte Crépes (ist ein Hingucker, miissen aber ,a la minute* gemacht werden)

- Bei anderen Wiinschen gerne nachfragen, hier ist nahezu alles moglich.
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Die Unterlagen dienen nur zu Informationszwecken, sie stellen kein verbindliches Angebot dar.
Diese Unterlagen sind nicht fiir die Veroffentlichung, Présentation, Weitergabe an Dritte oder dhnlichem. Das Urheberrecht liegt bei ,Konditorei-Akademie*.



